
Septiembre 2026
Menú Iraila

Basotik and mendialdeko Ogia,
mantequilla ahumada de ajo negro, Garum, sal de Añana

Flan de Queso de cabra
(Raza Payoya, Bolonia), Jerez

Crujiente de panceta y txistorra de Lekunberri,
ketchup de manzana asada y sidra de Iturrieta

Ceviche de bonito, coco, cítricos,
aceite de cilantro, mojama

Pimiento asado, bacalao, trigo sarraceno

Merluza, hongos, bisque

Corzo de Kanpezu, ciruela, calabaza

Crème brûlée de higos,
helado de Sombra de la Higuera

gARABAtoes

Maridaje by Ostatu

Slow coffee by La Brasileña

On egin!

@suabasquefusionbygorka
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